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ZAVERECNE PRAKTICKE ZKOUSKY POSKYTUJICI STREDNI VZDELANI S MATURITNI

’e

Jméno a pfijmeni zaka:
Téma:

Kritéria hodnoceni

Datum konani:

Zvoleni udalost:

ZKOUSKOU OBOR GASTRONOMIE 65-41-L/01

Ukol, &ast praktické DilCi casti Kritéria hodnoceni Bodové hodnoceni,
zkousky max.
Hlavni pokrm s pfilohou | Normovani Samostatnost, spravnost a 5]
pokrmu, sepséani uplnost vypocta
Zadanky
suroviny
Priprava pokrmu Prejimka  surovin, 25
dle Receptur dodrzeni  norem,
teplych pokrmdi technolog. postupu,
organizace prace,
dodrzeni hygieny a
bezpeCnosti prace
Prezentace pokrmu | Chut, vzhled, Uprava na 5
_ talifi, expedice
Priprava a prezentace | Pfiprava pokrmu, dodrzeni norem, napaditost, 15
pokrmu ze SOP chut a finalni Gprava
Obsluha v bé&zném | Pfiprava pracovisté, technika obsluhy, pouiti 15
provozu, komunikace s | inventare, komunikace s hostem, dodrzovani
hostem hygieny a bezpe¢nosti préace
Odborna dovednost a Priprava a pouziti inventare, dodrzovani 15
dodrzovani predpist postupu a uroven provedeni
Vyse€ slavnostni tabule | Sestaveni a | Skladba menu, zaloZeni 15
prezentace inventare, vyzdoba a
vyseCe tabule ze | prezentace vysede tabule
SOP, obhajoba
Komunikace v cizim | Uroveri komunikace 5
jazyce V cizim jazyce
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Znamka Pocet dosazenych bodi
85 - 100

70 -84

59 - 69

48 - 58
47 améné
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Celkova klasifikace:

Podpisy ¢lend komise:
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