Stredni odbornéa skola Josefa Sousedika Vsetin

TEMATA K USTNi MATURITNi ZKOUSCE
GASTRONOMIE

Skolni rok: 2024/2025

Kod a obor vzdélani: 65-41-L/01 Gastronomie

Ve Vsetiné dne: 26. zari 2024

Vyrobni stredisko

Polévky

Omacky

Hovézi maso

Ryby

Driabez

Pokrmy na objednavku

Moucéniky

. Prilohy a bezmasé pokrmy

10 Studena kuchyné

11. Mezinarodni kuchyné

12. Veprové maso

13. Raut

14. Slavnostni hostiny — banket

15. Systémy a zplisoby obsluhy

16. Servis napojl

17. Servis pokrmi ve slozité obsluze
18. Snidané

19. Jidelni a napojovy listek

20. Menu

21. Vyssi forma slozité obsluhy

22. Bary a michané napoje

23. Ubytovaci zarizeni

24. Pivni zariz
25. Spolecensko-zabavni stiediska (kavarny a vinarny)
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Zodpovida:  Mgr. FrantiSka Vyskovska
predsedkyné MK
Gastronomie, Kuchar-Cisnik, Podnikani

Schvalil: Mgr.Marek Wandrgl
feditel Skoly
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