
 

 

Denní jídelní lístek  

22. 11. 2024 
 

Polévky:                         0,22   0,33 

 Hovězí s krupicovými noky /1-pšenice,3,6,7,9/         28,00 38,00 
 Kulajda /1-pšenice,3,6,7,9/            28,00 38,00 
 

Dnes doporučujeme: (příprava 15 minut)  

VK 100g Uzený losos s bylinkovým máslem, bramborové pyré    104,00
  /4,7,9,10/ 
 

Hotová jídla: 
 100g Námořnické maso, dušená rýže       120,00 
  /h. zadní, vejce, protlak, víno červené – 1-pšenice,3,12/ 

 150g Vepřové výpečky, dušené červené zelí, ½ houskové knedlíky,   
   ½ bramborové knedlíky /1-pšenice,3,7/      120,00 
 150g Jelení ragú se žampiony, bramborové krokety smažené   168,00 
  /1-pšenice,3,7,9,12/ 

VK 300g Lasagne s mletým masem          120,00 
  /1-pšenice,3,6,7,12/ 

VK 150g Kuřecí směs Mexiko, dušená rýže       120,00 
  /kuřecí prsa, kečup, fazole ster., smetana, chilli – 6,7/ 

 100g Kuřecí prsa plněná Nivou, bramborová kaše     120,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

 150g Vepřová játra na cibulce, dušená rýže, zelný salát s křenem     90,00 
  /1-pšenice,12/ 
           

Bezmasá a zeleninová jídla: 

 280g Brambory zapečené se sýrem a rajčaty         90,00 
  /6,7/ 

 160g Květákový řízek pečený, bramborová kaše         90,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

VK 300g Zeleninové rizoto po balkánsku         90,00 
  /rýže, rajčata, paprika, žampiony, hrášek, cibule, česnek, rozinky – 7,9,12/ 

 130g Kapustový karbenátek smažený, vařené brambory       90,00 
  /součást slanina – 1-pšenice,3,7/ 
 

Moučné jídlo, moučník: 
 300g Koláče domácí tlačené /1-pšenice,3,7,12/       90,00 
    

Saláty: 
VK 150g Mrkvový salát          28,00 
 100g Zelný salát s křenem /12/         28,00 
VK 50g Tatarka odlehčená /3,7,10/         16,00 
 

Výdej hotových pokrmů a minutek 10.30 – 14.30 hod. 
Odloučené pracoviště školy, 755 01 Vsetín, Trávníky 

Na jídelním lístku jsou uvedeny váhy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvní. 
Jídla připravili žáci oboru Kuchař-číšník pod vedením učitelů odborného výcviku. 

Za ceny odpovídá vedoucí OP Bečva Mgr. Hana Tydlačková. 
Telefonické objednávky jídel na tel. číslech 571 412 091, 603 342 540, 603 279 283. 

 


