
 

 

Denní jídelní lístek  

1. 4. 2025 
 

Polévky:                         0,22   0,33 

 Hovězí s fritátovými nudlemi /1-pšenice,3,6,7,9/         28,00 38,00 
 Frankfurtská s brambory a párky /1-pšenice,6,9/          28,00 38,00 
 

Dnes doporučujeme: (příprava 15 minut)  

VK 100g Krůtí prsa s mandlovou nádivkou, dušená rýže               120,00 
  /1-pšenice,3,7,8/ 
 

Hotová jídla: 
 100g Hovězí guláš, houskové knedlíky       136,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

 100g Vepřová krkovička pečená po selsku, žampionové knedlíky   120,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

VK 130g Rizolky s vepřovým masem, bramborová kaše, mrkvový salát    90,00 
  /palačinka s masovou náplní, trojobal – 1-pšenice,3,7/ 

 100g Vepřový řízek moravský, vařené brambory maštěné máslem  120,00 
  /v. kýta, slanina, šunka, vejce – 1-pšenice,3,7/ 
VK 250g Bramborová klobása, dušený špenát         90,00
  /náplň: salám, sýr – 1-pšenice,3,7,9/ 
VK 100g Kuřecí roláda, dušená rýže, rajčatový salát     120,00 
VK 100g Kuřecí prsa v tvarohovém těstíčku, vařené brambory maštěné máslem 120,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

VK 100g Pečená klobása, fazole nakyselo, chléb, okurek /1-pšenice,9,10/  104,00 
   

Bezmasá a zeleninová jídla: 

 2 ks Vejce vařené, dušený špenát, vařené brambory    104,00 
  /1-pšenice,3,9/ 

VK 350g Dýňové rizoto s parmazánem /6,7,12/      136,00 
 100g Smažené žampiony, vařené brambory, tatarka odlehčená     90,00 
  /1-pšenice,3,7,10/ 

VK 350g Těstoviny po italsku se sýrem, moučník: kynuté knedlíky s povidly    90,00 
  /těstoviny, cibule, česnek, protlak, sýr – 1-pšenice,3,7/ 
 120g Vaječná omeleta se sýrem, vařené brambory maštěné máslem /3,7/ 104,00 
   

Moučné jídlo, moučník: 
 360g Kynuté knedlíky s povidly /1-pšenice,3,7/       90,00 
    

Saláty: 
VK 150g Mrkvový salát          28,00 
 120g Rajčatový salát          28,00 
 50g Tatarka odlehčená /3,7,10/         16,00 
 

Výdej hotových pokrmů a minutek 10.30 – 13.45 hod. 
Odloučené pracoviště školy, 755 01 Vsetín, Trávníky 

Na jídelním lístku jsou uvedeny váhy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvní. 
Jídla připravili žáci oboru Kuchař-číšník pod vedením učitelů odborného výcviku. 

Za ceny odpovídá vedoucí OP Bečva Mgr. Hana Tydlačková. 
Telefonické objednávky jídel na tel. číslech 571 412 091, 603 342 540, 603 279 283. 


