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Kritéria hodnoceni

ZAVERECNE PRAKTICKE ZKOUSKY POSKYTUJICi STREDNi VZDELANi S MATURITN
ZKOUSKOU OBOR GASTRONOMIE 65-41-L/01

Ukol, &ast praktické Dilci Casti Kritéria hodnocenti Bodové hodnoceni,
zkousky max.
Hlavni pokrm s pfilohou | Normovani pokrmu, Samostatnost, spravnost a plnost 5

sepsani Zadanky vypoctl

suroviny

Priprava pokrmu dle Prejimka  surovin,  dodrZeni 25

Receptur teplych pokrmdi norem, technolog.  postupu,

organizace  prace, dodrzZeni
hygieny a bezpeCnosti prace

Prezentace pokrmu Chut, vzhled, uprava na talifi, expedice 5
Priprava a prezentace | Pfiprava pokrmu, dodrZeni norem, napaditost, chut a finalni Gprava 15
pokrmu ze SOP
Obsluha v  bézném Priprava pracovisté, technika obsluhy, pouZiti inventare, komunikace 15
provozu, komunikace s | s hostem, dodrzovani hygieny a bezpecnosti prace
hostem
Odborna dovednost a Priprava a pouziti inventare, dodrzovani postupu a Uroveri 15
dodrzovani predpist provedeni
Vysec slavnostni tabule | Sestaveni,prezentace Skladba menu, zaloZeni inventéare, 15

vyseCe tabule ze SOP, vyzdoba a prezentace vysece tabule

obhajoba

Komunikace v cizim jazyce | Uroveri komunikace v cizim jazyce 5

Znamka Pocet dosazenych bodli
1 85 - 100
2 70-84
3 59 - 69
4 48 - 58
5 / 47 améné
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