
 

 

Denní jídelní lístek  

19. 5. 2025 
 

Polévky:                         0,22   0,33 

 Hovězí s masovými knedlíčky /1-pšenice,3,6,7,9/         28,00 38,00 
 Celerová /1-pšenice,6,7,9/            22,00 28,00 
VK Karlovická houbová /1-pšenice,6,7,9/          28,00 38,00 
 

Dnes doporučujeme: (příprava 15 minut)  

 100g Vepřová panenka ve vajíčku, vařené brambory maštěné máslem      136,00 
  /1-pšenice,3,7/ 
 

Hotová jídla: 
 100g Španělský ptáček, dušená rýže       152,00 
  /h. zadní, slanina, salám, vejce, okurky, cibule – 1-pšenice,3,10/ 

 100g Vepřová krkovička pečená, žampionové knedlíky /1-pšenice,3,7/  104,00 
 130g Rizolky s vepřovým masem, bramborová kaše, okurkový salát  104,00 
  /palačinka s masovou náplní, trojobal – 1-pšenice,3,7/ 
 100g Novohradský vepřový plátek, pečené brambory     120,00 
  /v. bůček, lečo, smetana, žampiony – 1-pšenice,6,7/ 

 220g Paprikový lusk plněný, houskové knedlíky /1-pšenice,3,7,9/   120,00 
VK 100g Kuřecí kapsa v sýrovém těstíčku, vařené brambory maštěné máslem 136,00 
  /kuřecí prsa, šunka, uz. bůček, Hermelín, hrášek, paprika – 1-pšenice,3,7,9/ 

VK 100g Kuřecí roláda, dušená rýže, mrkvový salát s jablky    104,00 
VK 160g Karbenátky z rybího filé se žampiony, vařené brambory m.m.  120,00 
  /1-pšenice,3,4,7/ 
     

Bezmasá a zeleninová jídla: 

 130g Kapustový karbenátek smažený, vařené brambory      90,00 
  /součást slanina – 1-pšenice,3,7/ 

VK 350g Dýňové rizoto s parmazánem /6,7,12/       136,00 
 380g Strapačky se zelím /součást slanina  - 1-pšenice,10,12/      90,00 
VK 160g Sýrové rizolety, bramborová kaše        90,00 
  /palačinky s tvarohovo-sýrovou náplní, trojobal – 1-pšenice,3,6,7/ 

VK 130g Brokolicový mozeček, vařené brambory maštěné máslem /3,7/  104,00 
 

Moučné jídlo, moučník: 
 420g Dukátové buchtičky s vanilkovým krémem /1-pšenice,3,7/    90,00 
 

Saláty: 
VK 150g Mrkvový salát s jablky         28,00 
 120g Okurkový salát          28,00 
 50g Tatarka odlehčená /3,7,10/         16,00 
 

Výdej hotových pokrmů a minutek 10.30 – 13.45 hod. 
Odloučené pracoviště školy, 755 01 Vsetín, Trávníky 

Na jídelním lístku jsou uvedeny váhy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvní. 
Jídla připravili žáci oboru Kuchař-číšník pod vedením učitelů odborného výcviku. 

Za ceny odpovídá vedoucí OP Bečva Mgr. Hana Tydlačková. 
Telefonické objednávky jídel na tel. číslech 571 412 091, 603 342 540, 603 279 283. 


