Stiedni odborna Skola Josefa Sousedika Vsetin
Benatky 1779, 75501 Vsetin
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Denni jidelni listek
19. 5. 2025
Polévky: 0,22 0,33
Hovézi s masovymi knedliCky I/1-psenice,3,6,7,9/ 28,00 38,00
Celerova /1-psenice,6,7,9/ 22,00 28,00
VK  Karlovicka houbova /1-psenice,6,7,9/ 28,00 38,00
Dnes doporuéujeme: (priprava 15 minut)
100g Veprova panenka ve vajicku, varené brambory masténé maslem 136,00
/1-pSenice, 3,7/
Hotova jidla:
100g Spanélsky ptacek, dusena ryze 152,00
/h. zadni, slanina, salam, vejce, okurky, cibule — 1-pSenice,3,10/
100g Veprova krkoviCka pecena, Zampionové knedliky I1-psenice,3,7/ 104,00
130g Rizolky s vepfovym masem, bramborova kase, okurkovy salat 104,00
Ipalacinka s masovou naplni, trojobal — 1-pSenice, 3,7/
100g Novohradsky veprovy platek, pe¢ené brambory 120,00
Iv. bucek, le¢o, smetana, Zampiony — 1-pSenice, 6,7/
220g Paprikovy lusk plnény, houskové knedliky I1-psenice,3,7,9/ 120,00
VK  100g Kureci kapsa v syrovém téstiCku, vafené brambory masténé maslem 136,00
Ikureci prsa, Sunka, uz. bacek, Hermelin, hrasek, paprika — 1-pSenice,3,7,9/
VK  100g Kureci rolada, dusena ryZze, mrkvovy salat s jablky 104,00
VK  160g Karbenatky z rybiho filé se Zampiony, vafené brambory m.m. 120,00

/1-pSenice,3,4,7/

Bezmasa a zeleninova jidla:

130g Kapustovy karbenatek smazeny, varené brambory 90,00
/soucast slanina — 1-pSenice, 3,7/
VK  350g Dyrioveé rizoto s parmazanem [6,7,12/ 136,00
380g Strapacky se zelim Isouéast slanina - 1-pSenice,10,12/ 90,00
VK  160g Syrové rizolety, bramborova kaSe 90,00
Ipaladinky s tvarohovo-syrovou napini, trojobal — 1-p$enice,3,6,7/
VK  130g Brokolicovy mozecek, varené brambory masténé maslem /3,7/ 104,00
Moucné jidlo, moucnik:
420g Dukatové buchticky s vanilkovym krémem [1-psenice,3,7/ 90,00
Salaty:
VK 1509 Mrkvovy salat s jablky 28,00
120g Okurkovy salat 28,00
50g Tatarka odlehcena /3,7,10/ 16,00

Vydej hotovych pokrmu a minutek 10.30 — 13.45 hod.
Odloucené pracovisté skoly, 765 01 Vsetin, Travniky

Na jidelnim listku jsou uvedeny vahy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvni.
Jidla pripravili Zaci oboru Kuchar-¢isnik pod vedenim ucitelti odborného vycviku.

Za ceny odpovida vedouci OP Becva Mgr. Hana Tydlackova.

Telefonické objednavky jidel na tel. Cislech 571 412 091, 603 342 540, 603 279 283.



