
 

 

Denní jídelní lístek  

9. 6. 2025 
 

Polévky:                         0,22   0,33 

 Hovězí s pálenými koulemi /1-pšenice,3,6,9/         28,00 38,00 
 Houbová bílá /1-pšenice,7,9/            28,00 38,00 
 Frankfurtská s brambory a párky /1-pšenice,6,9/         28,00 38,00 
 

Dnes doporučujeme: (příprava 15 minut)  

VK 100g Vepřové maso Flamendr, vařené brambory         104,00 
  /v. kýta, cibule, feferony, křen, kečup – 12/ 
 

Hotová jídla: 
 100g Hovězí guláš, houskové knedlíky       136,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

 100g Pastýřský řízek, šťouchané brambory      104,00 
  /v. bůček, uz. plec, uz. sýr, žampiony, vejce, smetana – 1-pšenice,3,6,7/ 
 100g Vepřový řízek bělehradský        120,00 
  /v. kýta, brambory, paprika, rajčata, česnek – 9/ 
 130g Sekaná pečeně, bramborová kaše, mrkvový salát     104,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

VK 100g Kuřecí roláda, žampionová rýže, rajčatový salát    120,00 
 155g Sýrové ražniči se salámem, vařené brambory, ďábelská omáčka  120,00 
  /1-pšenice,3,7,10,12/ 

VK 100g Losos na slanině s cibulí, vařené brambory maštěné máslem /4,7/  120,00 
     

Bezmasá a zeleninová jídla: 

VK 200g Azu ze sójového masa, dušená rýže        90,00 
  /sójové nudličky, cibule, okurky, kečup, kapie – 6,9,10/ 

 380g Strapačky se zelím            90,00 
  /součást slanina - 1-pšenice,10,12/ 

VK 160g Sýrové rizolety, bramborová kaše           90,00 
  /palačinky s tvarohovo-sýrovou náplní, trojobal – 1-pšenice,3,6,7/ 

VK 370g Špagety z českého venkova          90,00 
  /rajčata, cibule, pórek, mrkev, celer, sýr – 1-pšenice,3,7,9/ 
 

Moučné jídlo, moučník: 
 --- 
 

Saláty: 
VK 150g Mrkvový salát          28,00 
 120g Rajčatový salát          28,00 
 50g Ďábelská omáčka /3,7,10,12/        16,00 
 

Výdej hotových pokrmů a minutek 10.30 – 13.45 hod. 
Odloučené pracoviště školy, 755 01 Vsetín, Trávníky 

Na jídelním lístku jsou uvedeny váhy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvní. 
Jídla připravili žáci oboru Kuchař-číšník pod vedením učitelů odborného výcviku. 

Za ceny odpovídá vedoucí OP Bečva Mgr. Hana Tydlačková. 
Telefonické objednávky jídel na tel. číslech 571 412 091, 603 342 540, 603 279 283. 


