Stiedni odborna Skola Josefa Sousedika Vsetin

SO§ Benatky 1779, 75501 Vsetin
OSEFA  +420575 755 011
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www.sosvsetin.cz
Denni jidelni listek
18. 11. 2025
Polévky: 0,22 0,33
Hoveézi s celestynskymi nudlemi /1-psenice3,6,7,9/ 28,00 38,00
VK  Zampionova s pohankou /1-psenice/ 22,00 28,00
Fazolova /1-psenice, 6,9/ 22,00 28,00
Dnes doporuéujeme: (priprava 15 minut)
150g Smazené byci Zlazy, vafené brambory, tatarka odlehéena 105,00
/1-pSenice,3,7,10/
Hotova jidla:
759 Portsky hovezi rizek, varené brambory 138,00
/h. zadni, slanina, cibule, paprika mleta — 1-pSenice,3,7/
410g Spagety s boloriskou omackou /1-psenice,3,9,12/ 122,00
1009 Veprova krkovi¢ka peCena po selsku, bramborové krokety pecené 105,00
/1-pSenice, 3,7/
1509 Veprovy zavitek pinény, hraskova ryze 138,00
/. kyta, slanina, salam, vejce, okurky, cibule — 1-pSenice,3,7,10/
100g Hejtmansky mésSec, duSena ryzZe 105,00
/v. plec, slanina, smetana, kysané zeli, protlak — 1-pSenice,3,6,7,10,12/
1509 Jeleni gulas, skvarkové pecivo /1-psenice/ 152,00
VK 1009 Kureci platek na smetané s listovym Spenatem, varfené brambory 138,00
/1-pSenice, 6,7/
100g Krati prsa smazZena v tésticku, dyriové pyré /1-psenice, 3,7/ 122,00
Bezmasa a zeleninova jidla:
VK 3009 Ravioly s brokolici a syrovym pfelivem /1-psenice,3,6,7,9/ 105,00
300g Soulet, rajéatovy salat 95,00
/hrach, kroupy, cibule, slanina, ¢esnek — 1-pSenice/
VK 3509 Ragu z pohanky a brambor po arabsku 95,00
2 ks Vejce varené, koprova omacka, varené brambory /1-psenice,3,6,7,9/ 105,00
VK 1309 SmazZeny Hermelin, vafené brambory /1-psenice,3,7/ 122,00
Moucné jidlo, moucénik:
VK 2809 Erteplaky s makem 95,00
/bramborové placky sypané makem, cukrem, ma$téné maslem — 1-pSenice, 3,7/
Salaty:
VK 1509 Mrkvovy salat 28,00
120g Rajéatovy salat 28,00
50g Tatarka odlehc¢ena /3,7,10/ 18,00

Vydej hotovych pokrmu a minutek 10.30 — 13.45 hod.
Odloucené pracovisté skoly, 765 01 Vsetin, Travniky

Na jidelnim listku jsou uvedeny vahy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvni.
Jidla pripravili Zaci oboru Kuchar-¢isnik pod vedenim ucitelti odborného vycviku.

Za ceny odpovida vedouci OP Becva Mgr. Hana Tydlackova.
Telefonické objednavky jidel na tel. Cisle 737 812 704.



