
 

 

Denní jídelní lístek  

14. 1. 2026 
 

Polévky:                     0,22    0,33 

 Hovězí se smaženým hráškem /1-pšenice,3,6,7,9/     38,00  48,00 
 Kapustová /1-pšenice,6,9/       38,00  48,00
 Z fazolových lusků s kapáním /1-pšenice,3 ,9/    38,00  48,00

 Dnes doporučujeme: (příprava 15 minut)  

 200g Vepřová játra na roštu, vařené brambory, bylinkový dip          122,00 
/7/            

Hotová jídla: 
100g Španělský ptáček, dušená rýže               176,00 

 / h. zadní, slanina, salám, vejce, okurky, cibule - 1-pšenice,3,10/ 

 100g  Vepřová krkovice pečená, jihočeská lepenice             105,00 
  /1,7,10,12/  

 150g  Maďarský vepřový perkelt, krupicové noky             138,00 
  / v. bůček, smetana, protlak, česnek - 1-pšenice, 3,6,7/ 
 150g  Vepřové žebírko na žampionech, dušená rýže, Salát z červeného zelí     105,00 

 / 7,9 / 

VK 180g   Kuřecí roláda, bramborová kaše, mrkvový salát            105,00 
 / kuře plněné kořeněným mletým masem a salámem - 7/ 

 100g  Uzená rolovaná plec, křenová omáčka, houskový knedlík           122,00 
  / 1-pšenice,3,6,7,9,12 / 

VK  100g  Kuřecí kapsa v sýrovém těstíčku, vařené brambory maštěné máslem     138,00 
 /1-pšenice,3,7,9 / 
 

Bezmasá a zeleninová jídla: 
VK 400g Gratinované brambory s brokolicí                      105,00 
  /6,7/ 
VK 300g Špagety s nivovou omáčkou                 95,00 
  /1-pšenice,3,6,7,9/ 
 160g Květákový řízek pečený, bramborová kaše               95,00  
  /1-pšenice,3,7/ 
       115g Plněné žampióny                                     105,00 
  /3,7/ 

Moučná jídla 
 345g Povidlové taštičky se strouhankou a máslem     95,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

Saláty: 
VK 150g Mrkvový salát         28,00 
 120g Salát z červeného zelí        28,00 
VK   50g Bylinkový dip /3, 7, 10/        18,00  
       
 
  Výdej hotových pokrmů a minutek 10.30 – 14.30 hod. 

Odloučené pracoviště školy, 755 01 Vsetín, Trávníky 
Na jídelním lístku jsou uvedeny váhy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvní. 
Jídla připravili žáci oboru Kuchař-číšník pod vedením učitelů odborného výcviku. 

Za ceny odpovídá vedoucí OP Bečva Mgr. Hana Tydlačková. 
Telefonické objednávky jídel na tel. číslech 571 412 091, 603 342 540, 603 279 283. 


