
 

 

Denní jídelní lístek  

26. 2. 2026 
 

Polévky:                     0,22    0,33 

 Uzená s kroupami /1-pšenice/        22,00  28,00 
 Brokolicový krém /1-pšenice,6,7,9/      38,00  48,00 
 Gulášová /1-pšenice,6,9/       38,00  48,00 

Dnes doporučujeme: (příprava 15 minut)  

 150g Krůtí plátek s drůbežími játry, bramborové hranolky             138,00 
   /7,9,12/ 

Hotová jídla: 
   75g Hovězí maso zadní vařené, žampiónová omáčka, houskový knedlík         138,00 

 /1-pšenice,3,6,7,9/ 

 100g  Vepřový vrabec, dušená kapusta, pečené brambory             122,00 
  /1-pšenice/ 

 150g  Vepřové žebírko na kmíně, petrželová rýže, mrkvový salát              95,00 
  /1-pšenice,7/ 

 150g Vepřová krkovice smažená, šťouchané brambory               138,00  

  /1-pšenice,3,7/ 

VK 100g  Kuřecí prsa plněná nivou, bramborová kaše              105,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

VK 150g  Kuřecí nudličky na smetaně s bazalkou, dušená rýže                      105,00 
 /6,7/ 
350g  Francouzské brambory, okurek                         105,00 

  / 1-pšenice,3,6,7,10/ 

VK 150g Pečené rybí filé na kmíně, vařené brambory              122,00 
  /1-pšenice,4,7/ 

Bezmasá a zeleninová jídla: 
    2ks Vařené vejce, žampiónová omáčka, vařené brambory              95,00 
   /1-pšenice,3,6,7,9/ 
VK 180g Palačinky plněné pikantní dušenou mrkví, bramborová kaše                       95,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

VK 180g Smažený celer se sýrem, bramborová kaše      95,00 
  /1-pšenice,3,7,9/ 

 350g Brynzové halušky (součást slanina)                        105,00 

  /1-pšenice,7/ 

 160g Vaječná omeleta s rajčaty, vařené brambory              105,00 
  /3,7/ 

Moučné jídlo 

 420g Dukátové buchtičky s vanilkovým krémem /1-pšenice,3,7/                       95,00 

Saláty 
VK 150g Mrkvový salát          28,00 
VK   50g Odlehčená tatarka /3,7,10/         18,00 

 
Výdej hotových pokrmů a minutek 10.30 – 14.00 hod. 

Odloučené pracoviště školy, 755 01 Vsetín, Trávníky 
Na jídelním lístku jsou uvedeny váhy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvní. 
Jídla připravili žáci oboru Kuchař-číšník pod vedením učitelů odborného výcviku. 

Za ceny odpovídá vedoucí OP Bečva Mgr. Hana Tydlačková. 
Telefonické objednávky jídel na tel. Čísle: 737 812 704 


