
 

 

Denní jídelní lístek  

9. 3. 2026 
 

Polévky:                     0,22    0,33 

 Hovězí s vaječným svítkem /1-pšenice,3,6,7/      28,00  38,00 

 Z fazolových lusků na kyselo /1-pšenice,7,9/    38,00  48,00 
Rajčatová /1-pšenice,6,7,9/       28,00  38,00 

 

Dnes doporučujeme: (příprava 15 minut)  

VK 105g Kuřecí prsa Bečva, vařené brambory               122,00 
   / kuřecí prsa, šunka, žampiony, smetana, vejce, pórek, víno bílé - 3,6,7,12/ 

Hotová jídla: 
 100g Hovězí pečeně zbojnická, dušená rýže               152,00 

 / h. zadní, slanina, cibule, česnek - 1-pšenice/ 

 100g  Vepřová krkovice pečená, kedlubny dušené na másle,             152,00 
  opečené brambory /1-pšenice,7/ 

 100g  Segedínský guláš speciál, houskový knedlík                105,00 
  /1-pšenice,3,6,7,9,10,12 / 

 150g Vepřové maso dušené v mrkvi, vařené brambory               122,00  

  /1-pšenice,7/ 

 100g  Hejtmanský měšec, dušená rýže                  95,00 
  / v. plec, slanina, smetana, kysané zelí, protlak - 1-pšenice,3,6,7,10,12/ 

 100g  Jemné kuřecí rizoto se žampióny, rajčatový salát                      105,00 
 /7,9/ 

VK 150g  Torničky z kuřecího masa, bramborová kaše                       138,00 
  / k. prsa, šunka, sýr - 1-pšenice,3,7/ 

 140g Masový nákyp s kapustou, šťouchané brambory, okurkový salát           122,00 
  /1-pšenice,3,7,10/ 

Bezmasá a zeleninová jídla: 
 100g Grilovaný hermelín, listový salát, máslový toast                      138,00 
   /1-pšenice,7/ 
VK 370g Špagety z českého venkova                           95,00 
  / rajčata, cibule, pórek, mrkev, celer, sýr - 1-pšenice,3,7,9/ 

VK 350g Ragů z pohanky a brambor po arabsku                 95,00 
  / pohanka, brambory, cibule, fazol.lusky, mrkev, česnek / 

VK 200g Gratinovaná dýně se sýrem a tymiánem, bramborová kaše                     105,00 

  /6,7/ 

VK 180g Sójové medailonky se sázeným vejcem, bramborové hranolky  95,00 
  /1-pšenice,3,6,9/ 
  

Saláty 
VK 150g Mrkvový salát          28,00 
 120g Rajčatový salát          28,00 
VK   50g Odlehčená tatarka /3,7,10/         18,00 

 
Výdej hotových pokrmů a minutek 10.30 – 14.00 hod. 

Odloučené pracoviště školy, 755 01 Vsetín, Trávníky 
Na jídelním lístku jsou uvedeny váhy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvní. 
Jídla připravili žáci oboru Kuchař-číšník pod vedením učitelů odborného výcviku. 

Za ceny odpovídá vedoucí OP Bečva Mgr. Hana Tydlačková. 
Telefonické objednávky jídel na tel. Čísle: 737 812 704 


