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Denni jidelni listek

9. 3. 2026
Polévky: 0,22 0,33
Hovezi s vajecnym svitkem /1-psenice,3,6,7/ 28,00 38,00
Z fazolovych luski na kyselo /1-psenice, 7,9/ 38,00 48,00
Rajc¢atova /1-psenice,6,7,9/ 28,00 38,00

Dnes doporuéujeme: (priprava 15 minut)

VK

1059 Kureci prsa BecCva, varené brambory 122,00
/ kureci prsa, Sunka, Zampiony, smetana, vejce, porek, vino bilé - 3,6,7,12/

Hotova jidla:

VK

100g Hovézi peCené zbojnicka, dusena ryze 152,00
/ h. zadni, slanina, cibule, ¢esnek - 1-pSenice/

1009 Veprova krkovice pecena, kedlubny dusené na masle, 152,00
opecené brambory /1-psenice,7/

100g Segedinsky gulas special, houskovy knedlik 105,00
/1-pSenice,3,6,7,9,10,12 /

1560g Veprfové maso dusené v mrkvi, vafené brambory 122,00
/1-pSenice, 7/

1009 Hejtmansky méSec, dusena ryze 95,00
/v. plec, slanina, smetana, kysané zeli, protlak - 1-pSenice,3,6,7,10,12/

100g Jemné Kureci rizoto se Zampiony, rajcatovy salat 105,00
17,9/

1509 TorniCky z kufeciho masa, bramborova kase 138,00
/ k. prsa, Sunka, syr - 1-pSenice,3,7/

1409 Masovy nakyp s kapustou, Stouchané brambory, okurkovy salat 122,00

/1-pSenice,3,7,10/

Bezmasa a zeleninova jidla:

1009 Grilovany hermelin, listovy salat, maslovy toast 138,00
/1-pSenice, 7/
VK 3709 Spagety z Seského venkova 95,00
/ rajéata, cibule, pérek, mrkev, celer, syr - 1-pSenice,3,7,9/
VK 3509 Ragu z pohanky a brambor po arabsku 95,00
/ pohanka, brambory, cibule, fazol.lusky, mrkev, éesnek /
VK 2009 Gratinovana dyné se syrem a tymianem, bramborova kaSe 105,00
/6,7/
VK 1809 Sdjové medailonky se sazenym vejcem, bramborové hranolky 95,00
/1-pSenice,3,6,9/
Salaty
VK 1509 Mrkvovy salat 28,00
120g Rajéatovy salat 28,00
VK 509 Odlehcena tatarka /3,7,10/ 18,00

Vydej hotovych pokrmi a minutek 10.30 — 14.00 hod.
Odloucené pracovisté skoly, 7565 01 Vsetin, Travniky
Na jidelnim listku jsou uvedeny vahy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvni.
Jidla pripravili Zaci oboru Kuchar-¢isnik pod vedenim ucitelti odborného vycviku.
Za ceny odpovida vedouci OP Bec¢va Mgr. Hana TydlaCkova.
Telefonické objednévky jidel na tel. Cisle: 737 812 704



