
 

 

Denní jídelní lístek  

18. 5. 2026 
 

Polévky:                         0,22   0,33 

 Hovězí s játrovou rýží a nudlemi /1-pšenice,3,6,7,9/        38,00 48,00 
 Bramborová s houbami /1-pšenice,6,9/          28,00 38,00 
 

Dnes doporučujeme: (příprava 15 minut)   

 150g Medailonky z vepřové panenky na barevném pepři, americké brambory   122,00 
  /1-pšenice,7/ 
 

Hotová jídla: 
 75g Hovězí maso zadní vařené, žampionová omáčka, houskové knedlíky 138,00 
  /1-pšenice,3,6,7,9/ 

 100g Hovězí pečeně po pražsku, dušená rýže     138,00 
  /h. zadní, salám, vejce, cibule, hrášek – 1-pšenice,3/ 

 150g Vepřové výpečky, dušený špenát, bramborové gnocchi        138,00 
  /1-pšenice,3,7,9/ 

 100g Šamorínský rožeň, vařené brambory      122,00 
  /v. bůček, brambory, angl. slanina, kapie/ 

VK 130g Rizolky s vepřovým masem, bramborová kaše, zelný salát pikantní    95,00 
  /palačinka s masovou náplní, trojobal – 1-pšenice,3,7/ 

VK 100g Bramborák plněný kuřecím masem, míchaný salát /1-pšenice,3,6,7/  105,00 
 100g Uzený hovězí jazyk, hrachová kaše, chléb, okurek      95,00 
  /1-pšenice,9,10/ 

VK 300g Vrstvený salát, máslový toust       122,00 
  /šunka, vejce, pórek, celer, ananas, majonéza – 1-pšenice,3,7,9,10/ 
     

Bezmasá a zeleninová jídla: 

 2 ks Vejce sázené, hrachová kaše, chléb, okurek /1-pšenice,3,9,10/     95,00 
VK 350g Ragú z pohanky a brambor po arabsku        95,00 
VK 220g Bramborová hnízda plněná sýrem a žampiony, míchaný salát    95,00 
  /1-pšenice,3,7/ 

VK 140g Papriky plné hub, šťouchané brambory        95,00 
  /součást v. bůček – 1-pšenice,3,7/ 

VK 130g Brokolicový mozeček, vařené brambory maštěné máslem /3,7/    95,00 
        

Moučné jídlo, moučník: 
 345g Žemlovka jablko-tvarohová /1-pšenice,3,7,12/     105,00 

Saláty: 
VK 150g Mrkvový salát          28,00 
 100g Zelný salát pikantní           28,00 
 50g Tatarka odlehčená /3,7,10/         18,00 
 
 

Výdej hotových pokrmů a minutek 10.30 – 13.45 hod. 
Odloučené pracoviště školy, 755 01 Vsetín, Trávníky 

Na jídelním lístku jsou uvedeny váhy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvní. 
Jídla připravili žáci oboru Kuchař-číšník pod vedením učitelů odborného výcviku. 

Za ceny odpovídá vedoucí OP Bečva Mgr. Hana Tydlačková. 
Telefonické objednávky jídel na tel. čísle 737 812 704. 


