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Polévky: 0,22 0,33

Hovézi s jatrovou ryzi a nudlemi /1-psenice,3,6,7,9/ 38,00 48,00

Bramborova s houbami /1-psenice, 6,9/ 28,00 38,00

Dnes doporuéujeme: (pfiprava 15 minut)

1509 Medailonky z veprové panenky na barevném pepri, americké brambory 122,00
/1-pSenice, 7/
Hotova jidla:
759 Hovézi maso zadni varfené, Zampionova omacka, houskove knedliky 138,00
/1-pSenice,3,6,7,9/
100g Hovézi peCené po prazsku, duSena ryze 138,00
/h. zadni, salam, vejce, cibule, hrasek — 1-pSenice,3/
1509 Veprové vypecky, duseny Spenat, bramborové gnocchi 138,00
/1-pSenice,3,7,9/
100g Samorinsky rozen, varené brambory 122,00
/v. blcek, brambory, angl. slanina, kapie/
VK 1309 Rizolky s vepfovym masem, bramborova kaSe, zelny salat pikantni 95,00
/pala¢inka s masovou naplini, trojobal — 1-pSenice,3,7/
VK 1009 Bramborak plnény kurecim masem, michany salat /1-psenice,3,6,7/ 105,00
100g Uzeny hovézi jazyk, hrachova kasSe, chléb, okurek 95,00
/1-pSenice,9,10/
VK  300g Vrstveny salat, maslovy toust 122,00

/Sunka, vejce, porek, celer, ananas, majonéza — 1-pSenice,3,7,9,10/

Bezmasa a zeleninova jidla:

Vejce sazené, hrachova kaSe, chléb, okurek /1-psenice,3,9,10/ 95,00
Ragu z pohanky a brambor po arabsku 95,00
Bramborova hnizda plnéna syrem a Zampiony, michany salat 95,00
/1-pSenice, 3,7/

Papriky plné hub, Stouchané brambory 95,00
/soucast v. bucek — 1-pSenice, 3,7/

Brokolicovy mozecek, varené brambory masténé maslem /3,7/ 95,00

Moucné jidlo, moucnik:

2 ks
VK 3509
VK 2209
VK 1409
VK 1309

345¢g
Salaty:
VK 1509

100g
50g

Zemlovka jablko-tvarohové /1-psenice,3,7,12/ 105,00
Mrkvovy salat 28,00
Zelny salat pikantni 28,00
Tatarka odlehCena /3,7,10/ 18,00

Vydej hotovych pokrmu a minutek 10.30 — 13.45 hod.
Odloucené pracovisté skoly, 765 01 Vsetin, Travniky

Na jidelnim listku jsou uvedeny vahy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvni.
Jidla pripravili Zaci oboru Kuchar-¢isnik pod vedenim uciteltt odborného vycviku.

Za ceny odpovida vedouci OP Bec¢va Mgr. Hana Tydlackova.
Telefonické objednavky jidel na tel. isle 737 812 704.



