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12. 10. 2026

Polévky: 0,22 0,33
Hoveézi s vaje¢nym svitkem /1a,3,6,9/ 29,00 39,00
Frankfurtska s parky a brambory /1a,6,9/ 39,00 49,00
Zeleninova /1a,6,7,9/ 23,00 29,00

Dnes doporuéujeme: (priprava 15 minut)
VK 1009 Kureci prsa Becva, vafené brambory 123,00

/kureci prsa, Sunka, Zampiony, smetana, vejce, porek, vino bilé — 3,6,7,12/

Hotova jidla:
100g Zbojnicky skfivan, duSena ryze 178,00
/h. zadni, klobasa, slanina, cibule — 1a,9/
VK 1009 Rolada z veprového plecka, stouchané brambory /1a,3/ 106,00
150g Plovdivské veprové maso, dusena ryze, okurkovy salat 139,00
V. plec, cibule, esnek, protlak, paprika — 1a/
1009 Hamburska veprova kyta, houskové knedliky 106,00
/v. kyta, Sunka, slanina, okurky, kofenova zelenina, smetana — 1a,3,6,7,9,10/
VK 3009 Valassky kontraba$, okurkovy salat 123,00
/uz. bucek, uz. plec, brambory, pohanka, cibule, cesnek/
16569 Syrové razniCi se salamem, vafené brambory, tatarka odlehéena 123,00
/1a,3,7,10/
VK 1009 Kureci prsa v hof¢icové omacce, pe¢ené brambory /1a,6,7,10/ 123,00
1509 Rybi filé po pekarsku 123,00

/rybi filé pecené s platky brambor a Zampioént — 4,7,9/

Bezmasa a zeleninova jidla:

300g Bramborové tasticky se Spenatem a cibulkou /1a,3,9/ 96,00

VK  180g Palacinky plnéné pikantni dusenou mrkvi, bramborova kase /1a,3,7/ 96,00

VK 2509 Horalské nudle, salat z Cervené repy 96,00
/zapecené téstoviny se slaninou a Zampiony — 1a,3,7,12/

1209 Vajecna omeleta se syrem, vafené brambory mastené maslem /3,7/ 96,00

VK 100 SmaZené tvaruzKy, varené brambory /1a,3,7/ 139,00

Moucné jidlo, moucénik:

Salaty:

VK 1509 Mrkvovy saléat 28,00
120g Salat z Cervené fepy /12/ 28,00

VK 50g Tatarka odlehéena /3,7,10/ 18,00

Vydej hotovych pokrmu a minutek 10.30 — 13.45 hod.
Odloucené pracovisté skoly, 7565 01 Vsetin, Travniky
Na jidelnim listku jsou uvedeny vahy masa v syrovém stavu. Ceny jsou smluvni.
Jidla pripravili Zaci oboru Kuchar-¢isnik pod vedenim ucitelti odborného vycviku.
Za ceny odpovida vedouci OP Becva Mgr. Hana Tydlackova.

Telefonické objednavky jidel na tel. Cisle 737 812 704.
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